* CaRiRau Cu (Pau Ga va/hoic Thit Ga)

Nguyén liéu:
« 2lon dau ga HOAC
1 pound dui ga khéng da khéng xwong HOAC
1 lon dau ga va pound thit ga néu dung ca hai.
« 1 mudng canh dau thuc vat hodc dau 6 liu
+ 1 cu hanh tay vang hodc tréng, cat nhé
+ 1 mudng canh bét ca ri
+ 1 mubng cafe mudi
+ % mubng cafe tiéu
+ 1 cu ca rét xat thanh miéng nhé
« 2 cl khoai tay c& vira, xat thanh miéng nhé
« 1 trai ca chua I&n hodc % chén ca chua bi, xat thanh
miéng nhd
4 cbc nwéde dung ga hodc nwédc dung rau ¢l it mudi
« 1 cbc dau que twoi, cat lam doi

4 — 6 phan an Xem hwéng dan & mat sau.



Ca Ri Rau Cu (Pau Ga va/hoac Thit Ga) tiép theo

Hwéng dan:

1. DBun néng mét ndi Ion trén bep & Itra vira — I&n va cho dau an vao ndi. Néu
dung thit ga, cho vao noi va ap chao cho den khi ca hai mat chuyén sang
mau nau. LAy thit ga ra va & tam ra dia, miéng thit van chwa chin.

2. Cho hanh tay vao n0| Cho thém mét it dau &n néu can. Bun trong 5 phat
cho dén khi hanh mém. Cho bot ca ri, mudi va tiéu vao ndi va dun thém 2
phut niva. Gia vi dinh vao day ndi ciing khéng sao.

3. Néu dung thit ga, cho thit ga lai vao néi. Thém ca rét, khoai tay, dau ga, ca
chua va nudc dung. Bun séi. Khi hén hdp s0i, nho Ira va day nap lai. Bun
trong 20 phat. Khi khoai tay bat dau mém, dung mudng nghién nhe mét vai
miéng roi khudy déu. Cach nay gilp nwéc sét dac sanh hon.

4. Cho dau que vao ndi va dun thém 8 — 10 phut. Ga dwoc n4u chin hoan toan
khi nhiét d6 do dwoc trén nhiét ké 1a 165 do.

5. M&i ban thwéng thirc! Mén nay rat ngon

khi &n kém com va sira chua khong "
duon. KC Fresh I%(



